2026年中国大学生机械工程创新创意大赛——包装与食品工程创新创意赛
揭榜挂帅类企业指定命题
	命题编号
	KY202601
	命题名称
	果蔬节能降耗热风干燥技术

	命题企业
	[bookmark: OLE_LINK1]江苏楷益智能科技股份有限公司
	联系人及联系方式
	孙芳
13814278708

	命题背景
	果蔬干燥是果蔬产后加工的核心关键技术，目前行业生产仍以热风干燥为最主流应用方式。“十四五” 时期国家大力推进农产品绿色低碳加工转型，节能降耗、低碳提质已成为果蔬干燥领域的重点研究方向与产业刚需。
果蔬干燥节能降耗可从装备革新与工艺优化双向切入：装备端，余热热力回收、强化换热技术不断升级，各类新型节能干燥装备持续涌现；工艺端，通过系统探究不同果蔬原料的干燥规律，绘制专属干燥特性曲线，以此为依据研发分区分段独立控温控湿的新型连续化热风干燥设备，实现设备运行参数与原料干燥特性曲线精准拟合。
依托装备与工艺深度协同耦合，可突破传统热风干燥能耗高、控干精度低的痛点，实现果蔬节能降耗+精准干燥双重目标，契合农产品绿色低碳、高效高质的产业发展趋势，也为新型智能化干燥装备研发与产业化应用提供重要研究价值。

	命题要求
	本命题旨在探究果蔬干燥特性，并绘制干燥特性曲线，提供1-2项满足工业化生产需要的大宗果蔬原料精准热风干燥工艺。

	技术指标
	1.工艺与热风干燥装备的拟合匹配度：≥95%；
2.相对传统热风干燥节能率：≥18%；
3.成品含水率均匀度偏差：≤1.0%；
4.果蔬色泽保留率：≥90%，维生素等营养成分留存率：≥85%.

	成果形式
	作品需最终提供如下成果，其中作品方案为必交项，其余成果为加分项。
作品方案：记录项目的研究背景、技术实现、测量数据、实验结果及数据分析。

	完成时间
	具体时间安排见大赛公告。

	其它要求
	本项目建议团队成员应具有相关专业背景。企业将为项目提供必要的技术支持，并解答相关技术问题。
技术保密：项目过程中企业提供的数据、文档、技术资料等信息均为企业所有，团队须严格遵循企业所制定的相关保密规定，确保不出现任何形式的泄密或违规使用情况。



